IL PECORINO

PECORINO DOC

INGREDIENTI

Uva, Mosto di uva
Concentrato, Conservanti
E220 ,E224,E242
agenti stabilizzanti E 353
elo
E456 e/o E 414, E 330,
gas (imbottigliato in
atmosfera protettiva).

Valori medi nutrizionali

per 100 ml
Valore energetico 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Grassi 0g
Grassi saturi 0g
Carboidrati 1,29
Zuccheri 19
Proteine 0,032 g
Sale 0,02g

INGREDIENTS

Grapes, Grape must
Concentrate, Preservatives
E220 ,E224,E242
stabilizing agents E 353
and/or
E456 and/or E 414, E 330,
gas (bottled in
protective atmosphere).

protective atmosphere).

Average nutritional values

per 100 ml
Energy value 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Fats O0g
Saturated fat O0g
Carbohydrates 1,29
Sugars 19
Proteins 0,032g
Salt 0,029
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ZUTATEN Durchschnittliche Nahrwerte
Trauben, Traubenmost pro 100 ml
Konzentrat, Energiewert 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Konservierungsmittel Fette 0g
E220= E224’ E242 Gesittigtes Fett 0g
Stabilisatoren E 353 und/oder — -

E456 und/oder E 414, E 330, d =2
Gas (in Flaschen abgefiillt). Zucker 19
Schutzatmosphare). Proteine 0.0329

Salz 0,029

INGREDIENTES Valores nutricionales medios

Uvas, Mosto de uva
Concentrado, Conservantes
E220, E224, E242
agentes estabilizantes
E 353 y/o
E456 y/o E 414, E 330,
gas (embotellado en
atmosfera protectora).

por 100 ml
Valor energético 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Grasas Og
Grasa saturada 0g
carbohidratos 129
Azlcares 19
Proteinas 0,032 g
Sal 0,02g
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INGREDIENTS
Raisins, Modt de raisin
Concentré, Conservateurs
E220, E224, E242
agents stabilisants
E 353 et/ou
E456 et/ou E 414, E 330,
gaz (mis en bouteille dans
atmosphére protectrice).

Valeurs nutritionnelles moyennes

pour 100 ml
aleur énergétique 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Graisses Og
Graisse saturée 0g
Glucides 1,29
Sucres 19
Protéines 0,032 g
Sel 0,02g




IL PECORINO

PECORINO DOC

INGREDIENSER

Druer, druemost
Koncentrat,
konserveringsmidler
E220 ,E224,E242
stabiliseringsmidler E 353
og/eller
E456 og/eller E 414, E 330,
gas (pa flaske
beskyttende atmosfeere).

Gennemsnitlige naeringsvaerdier

pr. 100 ml
Energiveerdi 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Fedtstoffer 0g
Meettet fedt 0g
Kulhydrater 1,29
Sukker 19
Proteiner 0,032g
Salt 0,02g

SKLADNIKI
Winogrona, moszcz
winogronowy
Koncentrat, konserwanty
E220, E224, E242
stabilizatory E 353 i/lub
E456 i/lub E 414, E 330,
gaz (w butlach
atmosfera ochronna).

Srednie wartosci odzywcze

na 100 ml

Wartos¢ energetyczna

320,5 KJ/ 76,5 Kcal

Tluszcze 0g
Ttuszcz nasycony Og
Weglowodany 1249
Cukry 19
Biatka 0,032 g
Sél 0,029

PERBERESIT

Rrushi, mushti i rrushit
Koncentrat, konservues
E220,E224,E242
agjentét stabilizues E 353
dhe/ose
E456 dhe/ose E 414, E 330,
gaz (né shishe
atmosferé mbrojtése).

Vlerat mesatare ushqyese

pér 100 ml
Vlera e energjisé 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Yndyrnat 0g
Yndyra e ngopur 0g
Karbohidratet 1,29
Shegernat 19
Proteinat 0,032 g
Kripé 0,029

INGREDIENTE

Struguri, must de struguri
Concentrat, conservanti
E220, E224,E242
agenti de stabilizare E 353
si/sau
E456 si/sau E 414, E 330,
gaz (imbuteliat in
atmosfera protectoare).

Valori nutritionale medii

la 100 mi
Valoarea energetica 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Grasimi 0g
Grasimi saturate 0g
Carbohidrati 1,29
Zaharuri 19
Proteinele 0,032 g
Sare 0,029

f =84

INGREDIEN
Hrozny, hroznovy most
Koncentrat, konzervaéni
latky
E220, E224, E242
stabilizatory E 353 a/nebo
E456 a/nebo E 414, E 330,
plyn (v lahvich

Primérné nutriéni hodnoty

na 100 ml

Energeticka hodnota

320,5 KJ/ 76,5 Kcal

Tuky 0g
Grassi saturi 0g
Sacharidy 1,29
Cukry 19
Proteiny 0,032 g
Sl 0,02g




IL PECORIN

PECORINO DOC

MACROCATEGORIA

VETRO

TAPPO

CAPSULA

TIPO MATERIALE CODICE AMBIENTALE
VETRO GL70

SUGHERO FOR 51
POLILAMINATO - ALLUMINIO C/ALU 90

CCO?PEe7eCc

Abruzzo DOC — Pecorino

Caratteristiche sensoriali

Colore giallo paglierino; al naso & complesso con sentori di frutta a polpa bianca e gialla.
Nella media evoluzione, si assiste ad una bellissima evoluzione delle note fruttate e al
graduale aumento della mineralita a cui seguono note di erbe aromatiche ¢ pane tostato.
In bocca, si presenta fresco e avvolgente. La vivida acidita e sapidita ben espressa ed
equilibrata ¢ supportata da una buona struttura. Abbinamenti gastronomici: facile da
abbinare con piatti strutturati grassi, formaggi freschi e stagionati, ottimo con piatti di
pesce.

Scheda tecnica:
Tipe di vino: Bianco fermo
Classificazione: Abruzzo DOC
Vitigno: Pecorino

Grada
Area di Produzione: ABRUZZO; Castilenti (Te)
Altitudine: 250/300 metri s. 1. m.

Densita di impianto: 5000 piante per ettaro

ne alcolica: 13.00% vol

Sistema di Allevamento: Guyot

Resa per Ettaro: 80 Hl

Periodo di Vendemmia: 3° decade di Settembre

Vinificazione: Pigiatura, criomacerazione in fase pre-fermentativa, pressatura sofficie e
fermentazione a bassissima temperatura in tank d’acciaio

Temperatua di fermentazione: 15 °C

Affinamento: in bottiglia negli appositi locali climatizzati

‘Conservazione: bottiglia coricata al riparo dalla luce e dagli sbalzi di temperatura

zio: 10/12 °C

Temperatura di sel

SIMBOLO DESTINAZIONE RIFIUTO

RACCOLTA VETRO
GL

RACCOLTA DIFFERENZIATA
DEDICATA O ORGANICO

FOR
A RACCOLTA ALLUMINIO

C/ALU

Tasting notes:

Colour: straw yellow with light golden hue;

Nose: Rich and fruity. A beautiful bouquet developing yellow and white fleshed fruit
notes. By ageing the wine enhance minerality along with characteristic hints of aromatic
herbs and toasted bread aromas.

Flavour: this Pecorino exhibits rich and elegant texture, well balanced, with good acidity,
fresh finish and excellent sapidity. Great aromatic persistence.

Pairings: It's ideal with hors d’oeuvres, main course meals, white meats, fish soup and
fresh cheeses

Technical sheet

Type of wine: White still

Classification : Abruzzo DOC

Grape varieties: Pecorino

Alcohol content: 13.00% vol

Production area: ABRUZZ0; Castilenti (Te)
Altitude: 250/300 meters above the sea level
Planting density: 5000 vines/hectare
Training system: Guyot

Yield per hectare: 7 tons

Harve:

t period: End of September

Vinification: the grapes are crushed and destemmed. Prefermentative
cryomaceration of the juice and then sofi pressed. Fermentation at low temperature
in stainless steel tank in order to accentuate the wine’s bouquet

Fermentation temperature: 15°C

Refining: in bottle; conserved in air-conditioned area

Storage: lying down in cool, dark surroundings

Serving temperature: 10/12 °C



