OINOS

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOCG

INGREDIENTI

Uva, Mosto di uva
Concentrato, Conservanti
E220 ,E224,E242
agenti stabilizzanti E 353
elo
E456 e/o E 414, E 330,
gas (imbottigliato in
atmosfera protettiva).

Valori medi nutrizionali

per 100 ml
Valore energetico 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Grassi 0g
Grassi saturi 0g
Carboidrati 1,29
Zuccheri 19
Proteine 0,032 g
Sale 0,02g

INGREDIENTS

Grapes, Grape must
Concentrate, Preservatives
E220 ,E224,E242
stabilizing agents E 353
and/or
E456 and/or E 414, E 330,
gas (bottled in
protective atmosphere).

protective atmosphere).

Average nutritional values

per 100 ml
Energy value 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Fats O0g
Saturated fat O0g
Carbohydrates 1,29
Sugars 19
Proteins 0,032g
Salt 0,029

|0

ZUTATEN Durchschnittliche Nahrwerte
Trauben, Traubenmost pro 100 ml
Konzentrat, Energiewert 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Konservierungsmittel Fette 0g
E220= E224’ E242 Gesittigtes Fett 0g
Stabilisatoren E 353 und/oder — -

E456 und/oder E 414, E 330, d =2
Gas (in Flaschen abgefiillt). Zucker 19
Schutzatmosphare). Proteine 0.0329

Salz 0,029

INGREDIENTES Valores nutricionales medios

Uvas, Mosto de uva
Concentrado, Conservantes
E220, E224, E242
agentes estabilizantes
E 353 y/o
E456 y/o E 414, E 330,
gas (embotellado en
atmosfera protectora).

por 100 ml
Valor energético 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Grasas Og
Grasa saturada 0g
carbohidratos 129
Azlcares 19
Proteinas 0,032 g
Sal 0,02g

= |

INGREDIENTS
Raisins, Modt de raisin
Concentré, Conservateurs
E220, E224, E242
agents stabilisants
E 353 et/ou
E456 et/ou E 414, E 330,
gaz (mis en bouteille dans
atmosphére protectrice).

Valeurs nutritionnelles moyennes

pour 100 ml
aleur énergétique 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Graisses Og
Graisse saturée 0g
Glucides 1,29
Sucres 19
Protéines 0,032 g
Sel 0,02g




OINOS

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOCG

INGREDIENSER

Druer, druemost
Koncentrat,
konserveringsmidler
E220 ,E224,E242
stabiliseringsmidler E 353
og/eller
E456 og/eller E 414, E 330,
gas (pa flaske
beskyttende atmosfeere).

Gennemsnitlige naeringsvaerdier

pr. 100 ml
Energiveerdi 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Fedtstoffer 0g
Meettet fedt 0g
Kulhydrater 1,29
Sukker 19
Proteiner 0,032g
Salt 0,02g

SKLADNIKI
Winogrona, moszcz
winogronowy
Koncentrat, konserwanty
E220, E224, E242
stabilizatory E 353 i/lub
E456 i/lub E 414, E 330,
gaz (w butlach
atmosfera ochronna).

Srednie wartosci odzywcze

na 100 ml

Wartos¢ energetyczna

320,5 KJ/ 76,5 Kcal

Tluszcze 0g
Ttuszcz nasycony Og
Weglowodany 1249
Cukry 19
Biatka 0,032 g
Sél 0,029

PERBERESIT

Rrushi, mushti i rrushit
Koncentrat, konservues
E220,E224,E242
agjentét stabilizues E 353
dhe/ose
E456 dhe/ose E 414, E 330,
gaz (né shishe
atmosferé mbrojtése).

Vlerat mesatare ushqyese

pér 100 ml
Vlera e energjisé 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Yndyrnat 0g
Yndyra e ngopur 0g
Karbohidratet 1,29
Shegernat 19
Proteinat 0,032 g
Kripé 0,029

INGREDIENTE

Struguri, must de struguri
Concentrat, conservanti
E220, E224,E242
agenti de stabilizare E 353
si/sau
E456 si/sau E 414, E 330,
gaz (imbuteliat in
atmosfera protectoare).

Valori nutritionale medii

la 100 mi
Valoarea energetica 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Grasimi 0g
Grasimi saturate 0g
Carbohidrati 1,29
Zaharuri 19
Proteinele 0,032 g
Sare 0,029

f =84

INGREDIEN
Hrozny, hroznovy most
Koncentrat, konzervaéni
latky
E220, E224, E242
stabilizatory E 353 a/nebo
E456 a/nebo E 414, E 330,
plyn (v lahvich

Primérné nutriéni hodnoty

na 100 ml

Energeticka hodnota

320,5 KJ/ 76,5 Kcal

Tuky 0g
Grassi saturi 0g
Sacharidy 1,29
Cukry 19
Proteiny 0,032 g
Sl 0,02g




OINOS

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOCG

MACROCATEGORIA

VETRO

TAPPO

CAPSULA

v R0, 750 A
AAA 05128
HONTEPULCIAI0R

COLLINE

MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO
COLLINE TERA!

TIPO MATERIALE CODICE AMBIENTALE

VETRO GL70
SUGHERO FOR 51
POLILAMINATO - ALLUMINIO C/ALU 90

OINOS

Montepulciano d’Abruzzo DOCG
Colline Teramane

Caratteristiche sensoriali

Rosso intenso. Un vino unico per concentrazione e finezza, al naso si apre con bellissimi sentori
di frutta matura, amarena, note di caffé tostato e cioccolata. Al gusto & estremamente
equilibrato, giustamente tannico, caldo, morbido, di grande struttura e persistenza aromatica e
con un ottimo dosaggio del legno.

Abbinamenti gastronomici: primi piatti ben strutturati, cami alla brace, formaggi

stagionati, uova, cacciagione, e carni rosse in generale.

Scheda tecnica:

Tipo di vino: Rosso fermo

Classificazione: Denominazione di Origine Controllata e Garantita

Vitigno: 100% Montepulciano d'Abruzzo DOCG - Colline teramane

Gradazione alcolica: 14,00% vol

Area di Produzione: ABRUZZO ;Tenuta Querce Grosse in Castilenti (Te)
Altitudine: 250/300 metri s. |. m.

Densita di impianto: 5000 piante per ettaro

Sistema di Allevamento: Cordone Speronato

Resa per Ettaro: 60 HI

Periodo di Vendemmia: 3° decade di Ottobre

Vinilicazione: Pigiatura, lunga macerazione sulle bucce a temperatura controllata ,
pressatura soffice

Temperatua di fermentazione: 30 °C

Maturazione: 18 mesi in barrique francesi

Affinamento: 6 mesi in bottiglia negli appositi locali climatizzati

Conservazione: bottiglia coricata al riparo dalla luce e dagli sbalzi di temperatura
Capacita di invecchiamento: 8/10 anni

Temperatura di servizio: 18/20 °C

SIMBOLO

DESTINAZIONE RIFIUTO

RACCOLTA VETRO

RACCOLTA DIFFERENZIATA
DEDICATA O ORGANICO

RACCOLTA ALLUMINIO

Tasting notes:

Colour: intense red with strong ruby hue;

Nose: refined scents of blackcurrant, ripe prune, mature plum. Intense and fruity
with notes of coffee, chocolate and vanilla.

Flavour: Full and elegant on the palate; followed by a warm lingering sensation of
thick texture. The tannins of the wood and wine are softened by alcohol and
refreshed by a light acidity.

Pairings: it matches well-structured first courses, barbecued meats, mature cheeses,
eggs, game, red meats in general

Technical sheet

Type of wine: Red still

Classification : DOCG

Grape varieties: 100% Montepulciano d'Abruzzo DOCG - Colline teramane
Alcohol content: 14.00% vol

Production area: ABRUZZO; Tenuta Querce Grosse in Castilenti (Te)
Altitude: 250/300 meters above the sea level

Planting density: 5000 vines/hectare

Training system: Spur pruned cordon

Yield per hectare: 7 tons

Harvest period: October

Vinification: The grapes are destemmed and crushed; maceration on the
skins for 25 days; vacuum pressed

Fermentation temperature: 30° C

Ageing: 18 months in French oak barrels

Refining: 6 months in bottle; conserved in air-conditioned area

Storage: lying down in cool, dark surroundings

Agcing capacity: 8/10 years

Serving temperature: 18/20 °C



