CASABIANCA

TREBBIANO DOC

A |

INGREDIENTI

Uva, Mosto di uva

Valori medi nutrizionali

INGREDIENTS

Grapes, Grape must

Average nutritional values

. 100 ml _
Concentrato, Conservanti per o m Concentrate, Preservatives per 100 ml
E220 E224,E242 Valore energetico 320,5 KJ/ 76,5 Kcal E220 [E224,E242 Energy value 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
agenti stabilizzanti E 353 efo || 09 stabilizing agents E 353 and/or  ||F2' 0g
E456 e/o E 414, E 330, Grassi satur 09 E456 and/or E 414, E 330, Sarated 09
gas (imbottigliato in Carboidrati 129 gas (bottled in Carbohydrates 129
atmosfera protettiva). Zuccherl 9 protective atmosphere). Sugars 19
N Proteins 0,032g
Proteine 0.0329 protective atmosphere). =5 —

Sale 0,029 2 029

i T

A
____|

ZUTATEN INGREDIENTES
Durchschnittliche Nahrwerte Valores nutricionales medios
Trauben, Traubenmost pro 100 ml Uvas, Mosto de uva por 100 ml
Konzentrat, Energiewert 320,5 KJ/ 76,5 Kcal Concentrado, Conservantes Valor energético 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Konservierungsmittel Fette 0g E220, E224, E242 Grasas 0g
E220, E224, E242 Gesittigtes Fett 0g agentes estabilizantes Grasa saturada 0g
Stabilisatoren E 353 und/oder Kohlenhydrate 129 E 353 y/lo carbohidratos 129
E456 und/oder E 414, E 330, Zucker 1g E456 y/o E 414, E 330, Aziicares 1g
Gas (in Flaschen abgefiillt). Proteine 0,032g gas (embotellado en Proteinas 0,032g
Schutzatmosphare). Salz 0,029 atmosfera protectora). Sal 0,029
il —+—
| 1 |
INGREDIENTS INGREDIENSER
. . » Valeurs nutritionnelles moyennes Gennemsnitlige naeringsvardier
Raisins, Mot de raisin pour 100 ml Druer, druemost or. 100 ml

Concentré, Conservateurs aleur énergétique 320,5 KJ/ 76,5 Kcal Koncentrat, Energiveerdi 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
E220, E224, E242 Graisses 0g konserveringsmidler Fedtstoffer O0g
agents stabilisants Graisse saturée 0g E220 ,E224,E242 Meettet fedt 0g
E 353 et/ou Glucides 129 stabiliseringsmidler E 353 og/eller ||Kulhydrater 1.29
E456 et/ou E 414, E 330, Sucres 9 E456 og/eller E 414, E 330, Sukker 19
. . Protéines 0,032¢g o Proteiner 0,032 g

gaz (mis en bouteille dans gas (pa flaske
Sel 0,029 Salt 0,02¢g

atmosphére protectrice).

beskyttende atmosfaere).

—

SKLADNIKI
Winogrona, moszcz
winogronowy
Koncentrat, konserwanty
E220, E224, E242
stabilizatory E 353 i/lub
E456 i/lub E 414, E 330,
gaz (w butlach
atmosfera ochronna).

Srednie wartosci odzywcze

na 100 ml
Wartos¢ energetyczna 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Thuszcze 0g
Tluszcz nasycony 0g
Weglowodany 129
Cukry 19
Biatka 0,032 g
Sl 0,029

PERBERESIT

Rrushi, mushti i rrushit
Koncentrat, konservues
E220,E224,E242
agjentét stabilizues E 353
dhe/ose
E456 dhe/ose E 414, E 330,
gaz (né shishe
atmosferé mbrojtése).

Vlerat mesatare ushqyese

pér 100 ml
Vlera e energjisé 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Yndyrnat Og
Yndyra e ngopur O0g
Karbohidratet 129
Sheqernat 19
Proteinat 0,032 g
Kripé 0,02¢g

| |

=

INGREDIENTE

Struguri, must de struguri
Concentrat, conservanti
E220, E224,E242
agenti de stabilizare E 353 si/sau
E456 si/sau E 414, E 330,
gaz (imbuteliat in
atmosfera protectoare).

Valori nutritionale medii

la 100 ml
Valoarea energetica 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Grasimi 0g
Grasimi saturate 0g
Carbohidrati 1,29
Zaharuri 19
Proteinele 0,032g
Sare 0,02g

INGREDIEN
Hrozny, hroznovy most
Koncentrat, konzervaéni latky
E220, E224, E242
stabilizatory E 353 a/nebo
E456 a/nebo E 414, E 330,
plyn (v lahvich

ochranna atmosféra).

Primérné nutriéni hodnoty

na 100 ml
Energeticka hodnota 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Tuky 0g
Grassi saturi Og
Sacharidy 129
Cukry 19
Proteiny 0,032 g
sul 0,02g




CASABIANCA

PECORINO - PASSERINA

A |

INGREDIENTI

Uva, Mosto di uva

Valori medi nutrizionali

INGREDIENTS

Grapes, Grape must

Average nutritional values

100 ml
Concentrato, Conservanti por —m Concentrate, Preservatives per 100 mi

E220 .E224.E242 Valore energetico 320,5 KJ/ 76,5 Kcal E220 E224.E242 Energy value 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
agenti stabilizzanti E 353 efo || 09 stabilizing agents E 353 and/or  ||F2' 0g
E456 efo E 414, E 330, Gress! satur 0 E456 and/or E 414, E 330, St 09
gas (imbottigliato in Carboidrati 129 gas (bottled in Carbohydrates 129
atmosfera protettiva). Zuccheri 19 protective atmosphere). Sugafs 19
Proteine 00329 protective atmosphere). :n:tems 0:22 2
Sale 0,029 alt 029

= —

&
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ZUTATEN

Trauben, Traubenmost

Durchschnittliche Nahrwerte

INGREDIENTES

Uvas, Mosto de uva

Valores nutricionales medios

pro 100 ml por 100 ml
Konzentrat, Energiewert 320,5 KJ/ 76,5 Kcal Concentrado, Conservantes Valor energético 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Konservierungsmittel Fette 0g E220, E224, E242 Grasas 0g
E220, E224, E242 Gesttigtes Fett 0g agentes estabilizantes Grasa saturada 0g
Stabilisatoren E 353 und/oder Kohlenhydrate 129 E 353 y/O carbohidratos 129
E456 und/oder E 414, E 330, Zucker 1g E456 y/o E 414, E 330, Azicares 19
Gas (in Flaschen abgefllt). Proteine 0,032 g gas (embotellado en Proteinas 0,032 g
Schutzatmosphare). Salz 0,029 atmosfera protectora). Sal 0,029
I] 1
| 1 |
INGREDIENTS INGREDIENSER
. . . Valeurs nutritionnelles moyennes Gennemsnitlige naringsvaerdier
Raisins, Mo(t de raisin pour 100 mi Druer, druemost or. 100 ml

Concentré, Conservateurs aleur énergétique 320,5 KJ/ 76,5 Keal Koncentrat, Energivaerdi 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
E220, E224, E242 Graisses 0g konserveringsmidler Feditstoffer 0g
agents stabilisants Graisse saturée 0g E220 ,E2241E242 Maettet fedt 0g
E 353 et/ou Glucides 129 stabiliseringsmidler E 353 og/eller ||Kulhydrater 129
E456 et/ou E 414, E 330, Sucres 19 E456 og/eller E 414, E 330, St 19
. . Protéines 0,032g o Proteiner 0,032 g

gaz (mis en bouteille dans gas (pa flaske
N . Sel 0,029 Salt 0,02g

atmosphére protectrice). beskyttende atmosfaere).

—

SKELADNIKI
Winogrona, moszcz
winogronowy
Koncentrat, konserwanty
E220, E224, E242
stabilizatory E 353 i/lub
E456 i/lub E 414, E 330,
gaz (w butlach
atmosfera ochronna).

Srednie wartosci odzywcze

na 100 ml

Warto$¢ energetyczna

320,5 KJ/ 76,5 Kcal

Tiuszcze O0g
Tluszcz nasycony 0g
Weglowodany 129
Cukry 19
Biatka 0,032 g
S6l 0,029

PERBERESIT

Rrushi, mushti i rrushit
Koncentrat, konservues
E220,E224,E242
agjentét stabilizues E 353
dhe/ose
E456 dhe/ose E 414, E 330,
gaz (né shishe
atmosferé mbrojtése).

Vlerat mesatare ushqyese

pér 100 ml
Vlera e energjisé 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Yndyrnat 0g
Yndyra e ngopur 0g
Karbohidratet 1,29
Shegernat 19
Proteinat 0,032g
Kripé 0,029

| |

INGREDIENTE

Struguri, must de struguri
Concentrat, conservanti
E220, E224,E242
agenti de stabilizare E 353 si/sau
E456 si/sau E 414, E 330,
gaz (imbuteliat in
atmosfera protectoare).

Valori nutritionale medii

la 100 ml
Valoarea energetica 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Grasimi 0g
Grasimi saturate 0g
Carbohidrati 1,29
Zaharuri 19
Proteinele 0,032g
Sare 0,02g

INGREDIEN
Hrozny, hroznovy most
Koncentrat, konzervaéni latky
E220, E224, E242
stabilizatory E 353 a/nebo
E456 a/nebo E 414, E 330,
plyn (v lahvich

ochranna atmosféra).

>

Primérné nutriéni hodnoty

na 100 ml
Energeticka hodnota 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Tuky 0g
Grassi saturi 0Og
Sacharidy 129
Cukry 19
Proteiny 0,032¢g
sul 0,02g




CASABIANCA

CERASUOLO D

OC

1 |

INGREDIENTI

Uva, Mosto di uva

Valori medi nutrizionali

INGREDIENTS

Grapes, Grape must

Average nutritional values

100 ml
Concentrato, Conservanti per 7 m Concentrate, Preservatives per 100 ml
E220 E224 E242 Valore energetico 320,5 KJ/ 76,5 Kcal E220 E224 E242 Energy value 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
agenti stabilizzanti E 353 efo || %9 stabilizing agents E 353 and/or  ||7at 0g
E456 elo E 414, E 330, Grassi satur %9 E456 and/or E 414, E 330, Saturated 09
gas (imbottigliato in Carboidrati 129 gas (bottled in Carbohydrates 129
atmosfera protettiva). Zuccheri 19 protective atmosphere). Sugars 19
N Proteins 0,032 g
Proteine 0,032 g q
protective atmosphere).

Sale 0,029 Salt 0,029

i ]

&
|

ZUTATEN INGREDIENTES
Durchschnittliche Nahrwerte Valores nutricionales medios
Trauben, Traubenmost pro 100 ml Uvas, Mosto de uva por 100 ml
Konzentrat, Energiewert 320,5 KJ/ 76,5 Kcal Concentrado, Conservantes Valor energético 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Konservierungsmittel Fette 0g E220, E224, E242 Grasas 0g
E220, E224, E242 Gesittigtes Fett 0g agentes estabilizantes Grasa saturada 0g
Stabilisatoren E 353 und/oder Kohlenhydrate 129 E 353 y/o carbohidratos 129
E456 und/oder E 414, E 330, Zucker 19 E456 y/O E 414, E 330, Azucares 19
Gas (in Flaschen abgefiillt). Proteine 0,032 g gas (embotellado en Proteinas 0,032g
Schutzatmosphare). Salz 0,02g atmaésfera protectora). Sal 0,02g
il -+
| | |
INGREDIENTS INGREDIENSER
» . . Valeurs nutritionnelles moyennes Gennemsnitlige naringsvardier
Raisins, Mot de raisin oour 100 ml Druer, druemost or. 100 ml
Concentre, Conservateurs aleur énergétique 320,5 KJ/ 76,5 Kcal Koncentrat, Energiveerdi 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
E220, E224, E242 Graisses 0g konserveringsmidler Fedtstoffer 0g
agents stabilisants Graisse saturée 0g E220 ,E224,E242 Masttet fedt 0g
E 353 et/ou Glucides 129 stabiliseringsmidler E 353 og/eller ||Kulhydrater 129
E456 et/ou E 414, E 330, Sucres 19 E456 og/eller E 414, E 330, Seer 19
. . Protéines 0,032g o Proteiner 0,032 g
gaz (mis en bouteille dans gas (pa flaske

Sel 0,02¢g Salt 0,029

atmospheére protectrice).

beskyttende atmosfaere).

—

SKLADNIKI
Winogrona, moszcz
winogronowy
Koncentrat, konserwanty
E220, E224, E242
stabilizatory E 353 i/lub
E456 i/lub E 414, E 330,
gaz (w butlach
atmosfera ochronna).

Srednie wartosci odzywcze

na 100 ml
Wartos¢ energetyczna 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Tluszcze 0g
Ttuszcz nasycony 0g
Weglowodany 129
Cukry 19
Biatka 0,032g
sl 0,029

PERBERESIT

Rrushi, mushti i rrushit
Koncentrat, konservues
E220,E224,E242
agjentét stabilizues E 353
dhe/ose
E456 dhe/ose E 414, E 330,
gaz (né shishe
atmosferé mbrojtése).

Vlerat mesatare ushqyese

pér 100 ml
Vlera e energjisé 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Yndyrnat 0g
Yndyra e ngopur Og
Karbohidratet 1249
Shegernat 19
Proteinat 0,032 g
Kripé 0,02¢

| |
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INGREDIENTE

Struguri, must de struguri
Concentrat, conservanti
E220, E224,E242
agenti de stabilizare E 353 si/sau
E456 si/sau E 414, E 330,
gaz (imbuteliat in
atmosfera protectoare).

Valori nutritionale medii

la 100 ml
Valoarea energetica 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Grasimi Og
Grasimi saturate 0g
Carbohidrati 129
Zaharuri 19
Proteinele 0,032g
Sare 0,02¢g

INGREDIEN
Hrozny, hroznovy most
Koncentrat, konzervaéni latky
E220, E224, E242
stabilizatory E 353 a/nebo
E456 a/nebo E 414, E 330,
plyn (v lahvich

ochranna atmosféra).

Primérné nutricni hodnoty

na 100 ml
Energeticka hodnota 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Tuky O0g
Grassi saturi 0g
Sacharidy 129
Cukry 19
Proteiny 0,032 g
sul 0,02g




CASABIANCA

MONTEPULCIANO DOC

1 |

INGREDIENTI

Uva, Mosto di uva

Valori medi nutrizionali

INGREDIENTS

Grapes, Grape must

Average nutritional values

. 100 ml .
Concentrato, Conservanti per Concentrate, Preservatives per 100 ml

E220 E224.E242 Valore energetico 320,5 KJ/ 76,5 Kcal E220 E224 E242 Energy value 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
agenti stabilizzanti E 353 efo || %9 stabilizing agents E 353 and/or  ||7at 0g
E456 efo E 414, E 330, Gress! satur 0 E456 and/or E 414, E 330, ST 0g
gas (imbottigliato in Carboidrati 129 gas (bottled in Carbohydrates 129
atmosfera protettiva). Zuccheri 19 protective atmosphere). Sugars 19
Proteine 00329 protective atmosphere) Frotens 0.0%29
Sale 0,029 Salt 0,029

= —

&
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ZUTATEN

Trauben, Traubenmost

Durchschnittliche Nahrwerte

INGREDIENTES

Uvas, Mosto de uva

Valores nutricionales medios

pro 100 ml por 100 ml
Konzentrat, Energiewert 320,5 KJ/ 76,5 Kcal Concentrado, Conservantes Valor energético 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Konservierungsmittel Fette 0g E220, E224, E242 Grasas 0g
E220, E224, E242 Geséttigtes Fett 0g agentes estabilizantes Grasa saturada 0g
Stabilisatoren E 353 und/oder Kohlenhydrate 129 E 353 y/O carbohidratos 129
E456 und/oder E 414, E 330, Zucker 19 E456 y/o E 414, E 330, Azicares 1g
Gas (in Flaschen abgefiillt). Proteine 0,032 g gas (embotellado en Proteinas 0,032 g
Schutzatmosphare). Salz 0,029 atmosfera protectora). Sal 0,029
I] 1
| | |
INGREDIENTS INGREDIENSER
. . . Valeurs nutritionnelles moyennes Gennemshnitlige naringsvaerdier
Raisins, Mo(t de raisin oour 100 ml Druer, druemost pr. 100 ml

Concentre, Conservateurs aleur énergétique 320,5 KJ/ 76,5 Kcal Koncentrat, Energiveerdi 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
E220, E224, E242 Graisses 0g konserveringsmidler Feditstoffer 0g
agents stabilisants Graisse saturée 0g E220 ,E224,E242 Masttet fedt 0g
E 353 et/ou Glucides 129 stabiliseringsmidler E 353 og/eller ||Kulhydrater 129
E456 et/ou E 414, E 330, Sucres 19 E456 og/eller E 414, E 330, Sutien 19
. . Protéines 0,032g o Proteiner 0,032g

gaz (mis en bouteille dans gas (pa flaske
Sel 0,02g Salt 0,029

atmosphére protectrice).

beskyttende atmosfaere).

—

SKLADNIKI
Winogrona, moszcz
winogronowy
Koncentrat, konserwanty
E220, E224, E242
stabilizatory E 353 i/lub
E456 i/lub E 414, E 330,
gaz (w butlach
atmosfera ochronna).

Srednie wartosci odzywcze

na 100 ml
Wartos¢ energetyczna 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Tiuszcze Og
Ttuszcz nasycony 0g
Weglowodany 129
Cukry 19
Biatka 0,032g
s6l 0,029

PERBERESIT

Rrushi, mushti i rrushit
Koncentrat, konservues
E220,E224,E242
agjentét stabilizues E 353
dhe/ose
E456 dhe/ose E 414, E 330,
gaz (né shishe
atmosferé mbrojtése).

Vlerat mesatare ushqyese

pér 100 ml
Vlera e energjisé 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Yndyrnat 0g
Yndyra e ngopur O0g
Karbohidratet 129
Shegernat 19
Proteinat 0,032¢g
Kripé 0,02¢g

| |

INGREDIENTE

Struguri, must de struguri
Concentrat, conservanti
E220, E224,E242
agenti de stabilizare E 353 si/sau
E456 si/sau E 414, E 330,
gaz (imbuteliat in
atmosfera protectoare).

Valori nutritionale medii

la 100 ml
Valoarea energetica 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Grasimi 0g
Grasimi saturate Og
Carbohidrati 129
Zaharuri 19
Proteinele 0,032 g
Sare 0,02g

INGREDIEN
Hrozny, hroznovy most
Koncentrat, konzervacni latky
E220, E224, E242
stabilizatory E 353 a/nebo
E456 a/nebo E 414, E 330,
plyn (v lahvich

ochranna atmosféra).

>

Praimérné nutri¢ni hodnoty

na 100 ml
Energeticka hodnota 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Tuky 0g
Grassi saturi 0g
Sacharidy 129
Cukry 19
Proteiny 0,032g
sul 0,02g




ALDEBARAN

MONTEPULCIANO DOC

INGREDIENTI

Uva, Mosto di uva
Concentrato, Conservanti
E220 ,E224,E242
agenti stabilizzanti E 353
elo
E456 e/o E 414, E 330,
gas (imbottigliato in
atmosfera protettiva).

Valori medi nutrizionali

per 100 ml
Valore energetico 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Grassi 0g
Grassi saturi 0g
Carboidrati 1,29
Zuccheri 19
Proteine 0,032 g
Sale 0,02g

INGREDIENTS

Grapes, Grape must
Concentrate, Preservatives
E220 ,E224,E242
stabilizing agents E 353
and/or
E456 and/or E 414, E 330,
gas (bottled in
protective atmosphere).

protective atmosphere).

Average nutritional values

per 100 ml
Energy value 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Fats O0g
Saturated fat O0g
Carbohydrates 1,29
Sugars 19
Proteins 0,032g
Salt 0,029

|0

ZUTATEN Durchschnittliche Nahrwerte
Trauben, Traubenmost pro 100 ml
Konzentrat, Energiewert 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Konservierungsmittel Fette 0g
E220= E224’ E242 Gesittigtes Fett 0g
Stabilisatoren E 353 und/oder — -

E456 und/oder E 414, E 330, d =2
Gas (in Flaschen abgefiillt). Zucker 19
Schutzatmosphare). Proteine 0.0329

Salz 0,029

INGREDIENTES Valores nutricionales medios

Uvas, Mosto de uva
Concentrado, Conservantes
E220, E224, E242
agentes estabilizantes
E 353 y/o
E456 y/o E 414, E 330,
gas (embotellado en
atmosfera protectora).

por 100 ml
Valor energético 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Grasas Og
Grasa saturada 0g
carbohidratos 129
Azlcares 19
Proteinas 0,032 g
Sal 0,02g

= |

INGREDIENTS
Raisins, Modt de raisin
Concentré, Conservateurs
E220, E224, E242
agents stabilisants
E 353 et/ou
E456 et/ou E 414, E 330,
gaz (mis en bouteille dans
atmosphére protectrice).

Valeurs nutritionnelles moyennes

pour 100 ml
aleur énergétique 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Graisses Og
Graisse saturée 0g
Glucides 1,29
Sucres 19
Protéines 0,032 g
Sel 0,02g




ALDENARAN

MONTEPULCIANO DOC

INGREDIENSER

Druer, druemost
Koncentrat,
konserveringsmidler
E220 ,E224,E242
stabiliseringsmidler E 353
og/eller
E456 og/eller E 414, E 330,
gas (pa flaske
beskyttende atmosfeere).

Gennemsnitlige naeringsvaerdier

pr. 100 ml
Energiveerdi 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Fedtstoffer 0g
Meettet fedt 0g
Kulhydrater 1,29
Sukker 19
Proteiner 0,032g
Salt 0,02g

SKLADNIKI
Winogrona, moszcz
winogronowy
Koncentrat, konserwanty
E220, E224, E242
stabilizatory E 353 i/lub
E456 i/lub E 414, E 330,
gaz (w butlach
atmosfera ochronna).

Srednie wartosci odzywcze

na 100 ml

Wartos¢ energetyczna

320,5 KJ/ 76,5 Kcal

Tluszcze 0g
Ttuszcz nasycony Og
Weglowodany 1249
Cukry 19
Biatka 0,032 g
Sél 0,029

PERBERESIT

Rrushi, mushti i rrushit
Koncentrat, konservues
E220,E224,E242
agjentét stabilizues E 353
dhe/ose
E456 dhe/ose E 414, E 330,
gaz (né shishe
atmosferé mbrojtése).

Vlerat mesatare ushqyese

pér 100 ml
Vlera e energjisé 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Yndyrnat 0g
Yndyra e ngopur 0g
Karbohidratet 1,29
Shegernat 19
Proteinat 0,032 g
Kripé 0,029

INGREDIENTE

Struguri, must de struguri
Concentrat, conservanti
E220, E224,E242
agenti de stabilizare E 353
si/sau
E456 si/sau E 414, E 330,
gaz (imbuteliat in
atmosfera protectoare).

Valori nutritionale medii

la 100 mi
Valoarea energetica 320,5 KJ/ 76,5 Kcal
Grasimi 0g
Grasimi saturate 0g
Carbohidrati 1,29
Zaharuri 19
Proteinele 0,032 g
Sare 0,029

f =84

INGREDIEN
Hrozny, hroznovy most
Koncentrat, konzervaéni
latky
E220, E224, E242
stabilizatory E 353 a/nebo
E456 a/nebo E 414, E 330,
plyn (v lahvich

Primérné nutriéni hodnoty

na 100 ml

Energeticka hodnota

320,5 KJ/ 76,5 Kcal

Tuky 0g
Grassi saturi 0g
Sacharidy 1,29
Cukry 19
Proteiny 0,032 g
Sl 0,02g




ALDEBARAN

MONTEPULCIANO DOC

MACROCATEGORIA TIPO MATERIALE CODICE AMBIENTALE SIMBOLO DESTINAZIONE RIFIUTO

VETRO VETRO GL70 RACCOLTA VETRO
GL

RACCOLTA DIFFERENZIATA

e SUeIEe) FOR 51 DEDICATA O ORGANICO
FOR
CAPSULA POLILAMINATO - ALLUMINIO C/ALU 90 A RACCOLTA ALLUMINIO
C/ALU
I e )
ALDEBARAN
Montepulciano d’Abruzzo DOC
e Caratteristiche sensoriali Tasting notes:
Rosso rubino intenso. Al naso si apre con un ampio ventaglio di profumi, con sentori Golour: lovely intense red ruby colour.
di frutta fresca matura, e confettura. Fanno capolino profumi secondari evoluti Nose: firm, persistent nose, intensely fruity; aroma of fresh fruit well ripened and
conferiti da un materia prima matura. In bocca esalta il suo gusto fruttato e vellutato Jjam;
di bacche rosse mature; un vino fresco, morbido al palato e con un’ottima Flavour: velvety, fruity palate of sweet ripe red berries; the tannins are soft and
persistenza aromatica. velvety; great aromatic persistence.
Abbinamenti gastronomici: primi piatti ben strutturati, cami alla brace, formaggi Pairings: it matches well-structured first courses, barbecued meats, mature cheeses,
stagionati, uova, cacciagione, e carni rosse in generale. eggs, game, red meats in general
Scheda tecnica: Technical sheet
Tipo di vino: Rosso fermo Type of wine: Red still
Classificazione: Denominazione di Origine Controllata Classification : DOC
Vitigno: 100% Montepulciano d'Abruzzo Grape varieties: 100% Montepulciano d’Abruzzo
Gradazione alcolica: 13,50% vol Alcohol content: 13.50% vol
Area di Produzione: ABRUZZO; Tenuta Casabianca in Castilenti (Te) Production area: ABRUZZO; Casabianca in Castilenti (Te)
Altitudine: 250/300 metris. . m. Altitude: 260/300 meters above the sea level
Densita di impianto: 5000 piante per ettaro Planting density: 5000 vines/hectare
Sistema di Allevamento: Cordone Speronato Training system: Spur pruned cordon
Resa per Ettaro: 50 HI Yield per hectare: 8 tons
S FeEa Periodo di Vendemmia: 3° decade di Ottobre Harvest period: October
Sl‘\ -—- = Vinificazione: Pigiatura e pressatura soffice con macerazione a freddo pre- Vinification: Grapes are soft crushed and subjected to pre-fermentation cold
N l'()[< EN Z fermentativa al fine di ottenere la massima estrazione di aromi. Immediata maceration o ensure maximum extraction of aromas. Inmediate Malolactic fermentation
///(44;"(,” fermentazione malolattica in vasche di cemento vetrificate. in vetrified cement (concrete) tanks.
— Temperatua di fermentazione: 25 °C Fermentation temperature: 25° C

Affinamento: in bottiglia negli appositi locali climatizzati Refining: in bottle; conserved in air-conditioned area
Conservazione: bottiglia coricata al riparo dalla luce e dagli sbalzi di temperatura Storage: lying down in cool, dark surroundings

Temperatura di servizio: 18/20 °C Serving temperature: 18/20°C




CASABIANCA

TREBBIANO DOC

CASABIANCA

PASSERINA-PECORINO

MACROCATEGORIA TIPO MATERIALE CODICE AMBIENTALE SIMBOLO

DESTINAZIONE RIFIUTO

VETRO VETRO GL70 RACCOLTA VETRO

TAPPO

CAPSULA

NOMACORC

04 LDPE

POLILAMINATO - ALLUMINIO 90 C/ALU

6%%/2’%%%

Trebbiano d’Abruzzo DOC

Caratteristiche sensoriali

Colore giallo paglierino. Il bouquet fresco e fruttato rivela sentori di frutta bianca e
note floreali. Al palato esprime grande mineralita con un leggero e

gradevole retrogusto di mandorla amara. Ottima persistenza aromatica.
Abbinamenti gastronomici: Ottimo con primi piatti, carni bianche e formaggi a pasta
molle. Si abbina perfettamente a portate di pesce, esaltandone i sapori.

Scheda tecnica:

Tipo di vino: Bianco fermo

Classificazione: Denominazione di Origine Controllata
Vitigno: 90% Trebbiano d'Abruzzo, 10% Malvasia
Gradazione alcolica: 12,50% vol

Area di Produzione: ABRUZZO; Tenuta Casabianca in Castilenti (Te)
Altitudine: 250/300 metri s. |. m.

Densita di impianto: 4500 piante per ettaro

Sistema di Allevamento: Cordone Speronato

: 90 HI

/endemmia: 1° decade di Settembre

Resa per Etta
Periodo di
-
Fermentazione del vino attraverso I'attivita dei lieviti naturalmente presenti, nota
come fermentazione spontanea. Questa tecnica consente di produrre vini di

zione: Pigiatura, criomacerazione del pigiato e pressatura soffice.

maggiore complessita

Temperatua di fermentazione: 15 °C

Maturazione: 4 mesi sulle fecce fini (0 bucce fini a bassa temperatura
Affinamento: in bottiglia negli appositi locali climatizzati

one: bottiglia coricata al riparo dalla luce e dagli sbalzi di temperatura

Conserv
Capacita di invecchiamento: 2/3 anni
:10/12°C

Temperatura di sery

6@5&5[2’4&%%

PECORINO - PASSERINA IGT

I vitigni autoctoni, Pecorino, insieme alla Passerina, nobilitano ¢ caratterizzano

questo vino dalla grande piacevolezza ¢ longevita. L'uva viene raccolta in piccolo

cassette nella prima settimana di settembre, ri 0 attraverso un’attenta

orosam

e a

one dei grappoli migliori. La scelta di lavorare

i ha permesso di esaltare i profumi tiolic tipici del Pecorino.

Caratteristiche sensoriali

Colore giallo paglierino tenue. Al naso il vino si esprime con grande inten:

@ mettendo

subito in evidenza sento amomilla, anice, erbette di ¢

npo e lieve

sentore di mandorla tostata. Al secondo naso, si pone in bella evidenza un sentore

fruttato fresco con profumi agrumati di pompelmo rosa ed una mineralita di pietrisco.

Ling

in bocea ¢ di grande piacevolezza tattle ¢ gustativa. Fresco, croceante,
sapido, minerale con eleganti aromi agrumati

Abbinamenti gastronomici: Ottimo con primi piatti, carni bianche ¢ formaggi a pasta

molle.

Si abbina perfettamente a portate di pesce, esaltandone i sapori.

Scheda tecnica:

Tipo di vino: Bianco fermo
Classificazione: IGT
Vitigno: 60% Pecorino, 40% Passerina

1° settimana di Settembre

iomacerazione del pigiato e pressatura sofli
Fermentazione in riduzione ¢ uso di lieviti naturalmente presenti, nota come
fermentazione spontanea. Questa tecnica consente di produrre vini di maggiore
complessiti

Conservazione: bottiglia coricata al riparo dalla luce ¢ dagli sbalzi di temperatura

Capacita di invecchiamento: 2/3 anni
Temperatura di servizio: 10/12 °C

care queste uve in riduzione,

GL
RACCOLTA PLASTICA
PE-LD
RACCOLTA ALLUMINIO
C/ALU

Tasting notes:

Colour: straw yellow with light golden hue;

Nose: Very refined bouquet revealing white-fleshed fruits aromas and floral notes.
Clean and fresh on the nose, with a distinctive mineral personality.

Flavour: smooth, harmonious, fresh, dry with slightly bitter aimond aftertaste.

Pairings: It's ideal with seafood hors d'oeuvres, fish and white meat dishes

Technical sheet

Type of wine: White still

Classification : DOC

Grape varieties: 90% Trebbiano d'Abruzzo, 10% Malvasia
Alcohol content: 12.50% vol

: ABRUZZO; Casabianca in Castilenti (Te)
ude: 250/300 meters above the sea level

Production are
A

Planting density: 4500 vines/hectare

ining system: Spur pruned cordon

Yield per hectare: 11 tons
Harvest period: September

: the grapes are and crushed.

cryomaceration of the juice and then soft pressed. Spontaneous fermentation take
place in vitrified concrete vats thanks to the wild yeasts, native to our terroir.
Fermentation temperature: 15°C

Ageing: On the lees for 4 months, i virified concrete vats.

Refining: in bottle; conserved in air-conditioned area
Storage: lying down in cool, dark surroundings
Ageing capacil

+ 2/3 years

Serving temperature: 10/12°C

The autochthon vines, Pecorino, successfully joined to P a, ennoble and characterize

this pleasant and long-lived wine. The grapes are harvested in cases in the first week of
September, through an handmade careful selection of the best bunches. By making the “in

riduzione” vinification, so called be of the absence of oxygen, allowed us to enhance

the most distinctive

ally rich in thiols.

Tasting notes:
Colour: straw yellow;

Nose: Very refined bouquet revealing floral notes of camomile, aniseed, herbs
and slight hint of toasted almonds. Clean and fresh on the nose, with a
distinctive citrus aroma and mineral personality.

Flavour: On the palate it is very pleasant, fresh, crispy, fruity, mineral with
elegant citrus aromas.

Pairings: It's ideal with seafood hors d'oeuvres, fish and white meat dishes

Technical sheet

Type of wine: White still
Classification : IGT

Grape va 60% Pecorino, 40% Passerina
Alcohol content: 12.50% vol
Altitud

Yield per hectare: 11 tons

00 meters above the sea level

Harvest period: First week of September
“In Riduzione” vinification (in absence of oxygen): the grapes are destemmed and

crushed. Prefermentative cryomaceration of the juice and then soft pressed. Spontaneous

fermentation take place in vitrfied concrete vats thanks to the wild yeasts, native to our
terroir

Refining: in bottle; conserved i onditioned arca

Storage: lying down in cool, dark surroundings

Ageing capacity: 2/3 years
Serving temperature: 10/12 °C




CASABIANCA

CERASUOLO DOC

CASABIANCA

MONTEPULCIANO DOC

6)44 ﬂﬁémé’ﬂ

Montepulciano d’Abruzzo
CERASUOLO DOC

Caratteristiche sensoriali Tasting notes:
Colour: a nice bright cherry color;
Nose: the nose shows itself in all its freshness, elegance and persistence,

Si presenta con un bel colore ciliegia brillante. Al naso si mostra in tutta la sua

freschezza, eleganza e persistenza, alternando piacevoli note di fragola, cilicgia ¢
alternating pleasant notes of strawberry, cherry and pomegranate.

Flavour: In the mouth there is a softness well accompanied by mineral
stretching persistence and making the final utterly captivating, enchanting and

melograno. In bocea & morbido, caratterizzato da una persistenza minerale che allunga ¢

rende il finale assolutamente accattivante, incantevole e stimolante.

Aecompagns antipast, primi piatti, carni inspiring. Pairings: It's ideal with hors d'oeuvres, main course meals, white
bianche, zuppe di pesce e formaggi freschi. meats, fish soup and fresh cheese.
Scheda tecnica: Technical sheet
Tipo 0: Rosato fermo. Type of wine: Rosé still
Classificazione: Denominazione di Origine Controllata Clas cation : DOC
Vitigno: 100% Montepulciano d’Abruzzo Grape varieties: 100% Montepulciano d’Abruzzo
Gradazione alcolig 13,00% vol Alcohol content: 13.50% vol
Area di Produzione: ABRUZZO:; Castilenti (Te) Production area: ABRUZZO; Castilenti (Te)
Altitudine: 200/300 metri s. |. m. Altitude: 200/300 meters above the sea level
Densita di impianto: 2.800/4.000 piante per ettaro Planting dens 2.800/4.000 vines/hectare
Sistema di Allevamento: Cordone Speronato ¢ Tendone Training system: Spur pruned cordon and Tendone
Resa per Ettaro: 110 gl Yield per hectare: 11 tons
Periodo di Vendemmia: 1°/2° decade di Ottobre rvest period: October
Vinificazione: Pigiatura, diraspatura e pressatura soffice. Fermentazione del Vinification: the grapes are destemmed, crushed and then soft pressed
vino in acciaio, a temperatura controllata, attraverso I'attivita dei lieviti naturalmente Spontancous fermentation take place in stainless steel tank thanks o the

sts, native o our terroir

presenti, nota come fermentazione spontanea. wild ys
Fermenta

Temperatura di fermentazione: 15 °C ion temperature: |

Fermenta tainless steel tank
R

Storage: lying down in cool, dark surroundings

tion equipment

Maturazione: in botti di cemento
in vitrified concrete vats

Affinamentos in bottiglia negli appositi locali climatizzati

Conservazione: bottiglia coricata al riparo dalla luce ¢ dagli sbalzi di temperatura
¢ cervigio: 10/12 °C Serving temperature: 10/12 °C
Temperatura di servizio: 10/12 °C

@ X
(Q( 150001 nca

Montepulciano d’Abruzzo DOC
l'asting notes

Caratteristiche sensoriali Colour: red ruby colour

Colore rosso rabino. Il Bouquet & ampio e persistente: i profumi rivelano la prugna & Nose: Fruity with aroma

i frutti di bosco. Al gusto & morbido, equilibrato e persistente n tannino Flavour The taste s fr tha silky smooth tan

integrato to drink. The afte s very

nii gastronomici: Accompagna primi piatti robusti, secondi 125 1t ma 1 st courses, barbecued meat
tisalumi, form | ceses, egge, game, red meats in general

Scheda tecnica T'echnical sheet

Tipo di vino: Rosso fermo Type of wine. Red sl

Classificazione: Denominazione di Origine Contre Classification - DOC

Vitigno: 100% Montepulciano d Grape varicties: |( o d Abruzzo

Gradazione alcolica: 13 Alcohal content: 13,003 v

Area di Produzione: ABRUZZO; Casabianca n Castilenti (Te) Production arca: Al abiarca in Castilenti T

Altitudine: 250/300 r Altitude: 2501300 meters above the sea leve

Densiti di impianto: 4500 piante per ettaro Planting density: 1500 vines/h

Sistema di Allevamento: Cordone Speronato @ Tende Training system: Spur pruned cordon and Tendone

Resa per Ettaro: 90 HI Yield per hectare: "

Periodo di Vendemmia: 19/2° decade di Ottobre Harvest period: October

Vinificazione: Pigiatura. criomacerazione dol pigiato e pressatura sof Vinification: The grapes are destemmed and crushed. Spontaneous fermentation tak

nentazione del vino attraverso 'attivita dei lievti naturalmente presenti nell'uva, <o in stainless stee! tanks the wild veasts, native o our terroir.

pontanea. Que

rota come fermentazione

temperature

icne

sulle

maggiore complessita. Mace

gorni

ved in airconditioned area

Temperatua di fermentazione

Maturazione: & mesi in bott di rovere france ) Storage: Iy surroundings

locali climatizzat 2 cap

Affinamento: in

ottiglia regh

Serving

oncata al riparo dala luce e dagh sbalz: d: temperatura emperature

Conservazione: bottig!

mento: 375 anni

Capaciti di invece

°C

Temperatura di sery




